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Navodila za uporabo in vzdrzevanje ter
ohranjanje kovanega noza v dobrem stanju.

Cestitamo za nakup originalnega in posebnega kovanega noza.
Vsak noz je kovan rocno in je zato edinstven po videzu in velikosti.
Proizvodnja teh nozev temelji na vec kot 100-letnih japonskih tradicijah.
Zaradi postopka izdelave priporo¢amo vrsto navodil za uporabo in

vzdrzevanje.
Hranite jih na varnem, da boste lahko kadar koli dostopali do njih.

Hrbet rezila Rezilo/ Rob rezila Utrjevalo Rocaj Kopito

)
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Intense, Brute in Oliveserija VG10 serija

* Trdota: 58 Rockwell * Trdota: 60 Rockwell

+ Kot brusenja: 22 stopinj + Kot brusenja: 22 stopinj

« 7CR17MOV jeklo iz Japanske « 5plasti VG10Japonskega jekla




VzdrZevanje in cCis¢enje

e Kovanih rezil ne smete prati v pomivalnem stroju.

« Najbolje jih je Cistiti s toplo vodo in nekaj blagega detergenta.
Nato tik pred shranjevanjem temeljito posusite s krpo.
NoZ je treba ocistiti in posusiti takoj po vsaki uporabi. Ce noz
ostane predolgo v stiku s teko¢inami ali drugimi snovmi, se lahko
pojavijo madezi rje.
Nozi imajo nanesen zascitni sloj zaradi prevoaz in shranjevanja.
Pred prvo uporabo noz najprej ocistite. Rocaj nozZev Brute in
Intense lahko Se po nekajkratni uporabi odda nekaj barve zaradi
zascCitne plasti, kar je obicajno in po veckratni uporabi izgine.
Ce rezila nekaj ¢asa ne uporabljate, jih je priporocljivo rahlo
namazati; priporocamo olj¢no olje, sonc¢nicno olje ali Ballistol.
Rezila z lesenim rocajem lahko po susenju namazete z oljem.
Uporabite olja, ki se uporabljajo tudi za nego lesenih servirnih
in rezalnih desk.

Uporaba
« Nozi se lahko uporabljajo samo za rezanje zelenjave, mesa, rib in kruha.
» NoZev ne uporabljajte za kosti ali zamrznjene hrane, izjema so nozi
namenjeni za tovrstno rezanje ali sekanje.
« Pomoznosti uporabite leseno ali plasticno rezalno desko, da se izognete
poskodbam rezalne povrsine in podaljsate ostrino rezila.

Brusenje in vmesna skrb
+ Rezila je mogocCe vzdrzevati z ustreznim brusom ovalne oblike in ki je prevleceno
z diamantno plastjo kar omogoca visokokakovostno ostrenje.

Pozor: Z ostrenjem jekla odstranite majhne robove in neravnine
na rezalni povrsini. Noz spet naredite ostrejsi, vendar ostrenje ne
morete primerjati z ostrenjem pri profesionalnem brusilcu nozev.

« Odvisno od uporabe priporocamo, da rezila ostrite s profesionalnim brusilnikom
nozev, npr. g. enkrat ali dvakrat na leto.




Garancija

Kovani nozi so izdelani z najvecjo skrbnostjo. Mozno pa je, da skodo povzrocijo
napake pri montazi ali materialu. To pokriva 10-letna garancija. Garancija velja
samo za obicajno uporabo ob upostevanju navodil za nego in vzdrzevanje ter
originalnega potrdila o nakupu. Garancijske pogoje najdete na
WWW.STYLEDEVIE.NL/FORGED-GARANTIEVOORWaarden

VzdrZzevanje = ohranjanje vasih nozev.
Upamo, da boste uzivali v rezanju.

Forged is imported by Style de Vie Authentique B.V.
www.styledevie.nl
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